
Propriétaires: 
Famille Lurton-Cogombles

Oenologue Consultant: 
Thomas Duclos

assemblage:
59% Sauvignon blanc, 41% Sémillon

Age des vignes:
35 ans

élevage:
10 mois en barriques de chêne de 400L

degré d’alcool:
13,5°

superficie du vignoble: 
50 Ha

Sol: 
argile sur socle calcaire
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