
Les Chênes de BOUSCAUT
Blanc 2020
MILLÉSIME

L’année est marquée par un printemps doux et des
pluies fréquentes. Ce temps plus sec et chaud qui
s’installe en juin et qui se poursuit tout l’été permet
aux raisins de mûrir parfaitement et avance la date
des vendanges d’une dizaine de jours.

VENDANGES
Les sauvignon blancs sont ramassés entre le 19 août
et le 7 septembre et les sémillons entre le 31 août et
le 11 septembre.

FICHE TECHNIQUE
Second vin de Château Bouscaut

Appellation :

Pessac-Léognan

Propriétaire :

Famille Lurton-Cogombles

Âge des vignes :

35 ans

Terroir :

argile sur socle calcaire et graves

Cépages :

Sauvignon Blanc 65 %

Sémillon 35 %

Degré : 13°

Vinification:

Fermentation et élevage en fûts de

chêne avec bâtonnage sur lies.

Vieillissement :

Élevage 8 mois en barriques de chêne.
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