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Château Bouscaut, Cru Classé de Graves en 1953, est une propriété 

familiale au cœur des vignes de Pessac-Léognan. 

Depuis 1979, la famille Lurton-Cogombles fait vivre ce vignoble de 50 

hectares, alliant tradition, passion et innovation. 

Nous sommes ouverts toute l’année pour vous faire découvrir notre 

vignoble, certifié Agriculture Biologique depuis 2024,  

et notre savoir-faire. 

Accompagnés de votre guide, flânez dans nos vignes pour en connaître 

les mystères puis entrez dans nos chais découvrir la fascinante 

épopée de la vinification. Laissez-vous tenter par une dégustation 

gourmande pour accompagner nos vins. 

À 25mn du centre-ville de Bordeaux, le Château Bouscaut offre un 

environnement propice à l’ouverture de vos papilles.



Découvrez l’univers du Château 

Bouscaut, visitez nos chais et dégustez 

nos grands vins rouge et blanc.

nos visites

Visite du vignoble et des chais

Tarif groupe: 

de 1 à 10 personnes : 15€/personne

Plus de 10 personnes: nous contacter

Tarif privative:

De 1 à 15 personnes : 22€/personne

Plus de 15 personnes: nous contacter

Du mardi au vendredi de 9h à 12h / 13h30 à 17h30 

le samedi de 10h à 13h / 14h à 18h.

Le Château est ouvert toute l’année, sauf entre Noël et Nouvel An et les jours fériés.

Toutes nos offres comprennent la visite des chais 

Les visites sont disponibles en français et en anglais

atelier signature

Dégustez nos vins accompagnés de deux 

tartinables du Domaine Terra. 

le Château Bouscaut blanc accompagné d’une 

crème d’asperges des Landes aux zestes de 

citron et au piment d’Espelette, un accord tout 

en fraîcheur. 

Puis appréciez le Château Bouscaut rouge avec 

un houmous à l’ail noir et au piment fumé du 

Béarn, un accord qui vous enveloppera de notes 

chaudes et orientales.

1h

Tarif: 

à partir de 2 personnes : 27€/personne

1h30

cet atelier convient aux végétariens



dégustez nos grands vins rouge 

et blanc en compagnie d’une 

sélection de fromages affinés.

Accords Vins & Fromages

Tarif: 

de 2 à 25 personnes: 27€/personne

Grands Crus & Chocolats

profitez d’une délicieuse dégustation 

de chocolats raffinés élaborés par la 

célèbre chocolatière bordelaise Hasnâa 

et sélectionnés tout spécialement pour 

accompagner notre grand vin rouge et 

notre grand vin blanc.

1h30

Tarif: 

De 2 à 25 personnes: 27€/personne

1h30

Réservez 48h à l’avance



Savourez notre grand vin blanc 

accompagné de tranches de saumon 

fumé artisanalement par Smoking 

Good

et notre grand vin rouge en accord 

parfait avec la terrine de canard 

par la conserverie du bassin.

Mets & Vins

Tarif: 

de 2 à 15 personnes: 38€/personne

Accords Gourmands

Savourez une sélection de 5 fromages 

affinés, la terrine de canard de la 

conserverie du bassin et les tranches 

de saumon fumées de Smoking Good en 

compagnie de notre grand vin rouge et 

de notre grand vin blanc.

1h30

Tarif: 

De 2 à 10 personnes: 48€/personne

2h

Réservez 48h à l’avance

Réservez 48h à l’avance



Accords d’exception: Grand Crus et Caviar

Découvrez deux produits issus d’un terroir prestigieux.

Dégustez une séléction de deux caviars de la Maison Sturia, qui vous seront 

servis en accord avec Château Bouscaut rouge et avec Château Bouscaut 

blanc.

Château Bouscaut blanc et le caviar Vintage dévoilent un accord tout en 

finesse aux arômes iodés et gourmands.

Château Bouscaut rouge et le caviar Origin, affiné 10 mois, celui-ci joue de 

manière surprenante avec les tanins du vin: c’est un joli mariage!

2h Réservez 48h à l’avance

Tarif: 

De 2 à 12 personnes: 50€/personne

Bouscaut rouge au fil des ans

À la suite de la visite, c’est une invitation au voyage autour de 3 millésimes de 

notre grand vin rouge : 2009, 2011, 2016. 

Un voyage des sens avec la dégustation, un voyage de la connaissance avec 

notre guide passionnée qui vous emmène à travers les spécificités du terroir 

de Bouscaut, la conduite du vignoble, le climat du millésime, l’assemblage 

choisi,... et leur impact sur chaque vin!

2h Réservez 72h à l’avance

Tarif: 

De 6 à 12 personnes: 45€/personne


