BOUSCAUT

GRrAND CRU CLassE DE GRAVES

HISTOIRES DE VENDANGES

Début le vendredi 19 ao(t dans une parcelle de sauvignon blanc avec
20 vendangeurs, les raisins sont magnifiques! M6 est |a pour filmer...
Puis nouvelles vendanges dans une autre parcelle de sauvignon mardi
23 avec toujours une petite vingtaine de vendangeurs : on effectue
une trie et on vendange uniqguement le matin. Les vendanges se
poursuivent en septembre chaque jour a l'exception du week-
end.Nous terminons la vendange des blancs le 6 septembre avec la
vendange des sémillons. Quelques pluies au milieu du mois de du
mois de septembre mais vite remplacées par un chaud soleil qui ne se
dément pas jusqu'a la fin du mois . Les degrés oscillent autour de 13
et les AT autour de 4. Trés bonnes

fermentations en barriques... les sauvignons se révelent vifs et
expressifs et les sémillons pleins de saveur et d'ampleur.

PRESSE

DECANTER.COM 16,5/20 2014-2020.

Nicely concentrated grapefruity nose with dry honey fruit,
firm and long. A very good wine from this chateau. Drink

JANCIS ROBINSON 17/20 (12-02-15)

Very creamy oak/oatmeal and a touch of matchstick/char but
attractively so. Rather burgundian. Deep and savoury on the palate,
creamy texture but a cool freshness to a long, taut finish. Lots of
Sémillon ageability. (JH) Drink 2016-2023.

BETTANE ET DESSEAUVE 17 /20

Peu de fruit au nez mais bouche superbe de gras et de
tension, et caractére individuel trés appréciable.

WINE SPECTATOR 91-94/100

This is quite rich, with lots of creamed Meyer

lemon, macadamia nut, white asparagus, bitter almond and
paraffin notes still to meld fully. Offers plenty of zip through
the finish. Should be a winner when this rounds into form.JS

TASTED JOURNAL by Andreas Larsson et Markus del Monego (déc
2013): 93,5 /100

AL: Clear bright straw colour. Fresh nose with some notes, ripe yellow
fruit, apricot, pineapple, roasted nuts and discreet oak....

MDM :Elegant nose with discreet hints of smoke and toasted oak,
pyrotechnical notes in the background...

James Suckling: 94/100 Drink or hold.

A dense, complex white with hints of vanilla, caramel, honey and
dried fruits. Full body, very flavorful and an intense finish. Fantastic.
Best white ever from here. Shows the greatness of the 2011 vintage
for dry whites.

Presse (suite)

The great Southwold Tasting 16,56/20
Nous avons presque tous noté ce vin a
17, y trouvant un équilibre étonnant
composé a la fois de fraicheur et de
structure riche. Ses golts prononcés de
« noisette » nous ont fait penser aux
« grands bourgognes », « fait pour le
long terme ». Personne ne I'a identifié.

FICHE TECHNIQUE

Chateau BOUSCAUT
Cru Classé de Graves

Appellation : Pessac-Léognan

Propriétaires :
Sophie Lurton & Laurent Cogombles

Age des vignes : 35 ans
Terroir : argilo-calcaire et graves

Composition :
Sauvignon 60%
Sémillon 40%

Production
41 hl/ha

Degré
13,5°

Vinification

Fermentation et élevage avec
batonnage en barriques de chéne
neuves (40%) pendant 8 mois.

ACCORDS

Le chateau Bouscaut blanc 2011
accompagne parfaitement certains
fromages comme le brebis ainsi que
tous poissons ou volailles et...must...un
beau homard.



